
- Les Vins -
Les Blancs (nom - région - cépages)

Favori - Provence - Rolle, Sauvignon blanc, Viogner .......................................................... 28€
Domaine de la Verpaille - Bourgogne - Chardonnay .......................................................... 32€
Beau Chardonnay sur un terroir d’exception.

Les Rouges

Les princesses - Languedoc - Syrah, grenache ..................................................     28€
Esprit 66 - Côte de Roussillon Village ......................................................................... 29€
Ch. Moulin de Rioucreux – Blaye Côtes de Bordeaux .......................................... 38€
Merlot et Malbec (5 %) Bordeaux dans l’air du temps, alliant fruité, fraicheur et finesse.
Saumur aop - Domaine des Sablonnières ......................................................... 28€
Cabernet Franc souple et fruité, très équilibré. Se sert aussi rafraîchit.

Vin maison, IGP pays d’Oc

Blanc  (Sauvignon  blanc - Viognier)    Rouge  (Grenache, Syrah )  Rosé  .................. 4.5€                                        23€
Famille  Fontaine  “Oak Reserve”    100% chardonnay    ....................... 6€         27€
Famille Fontaine - Réserve Syrah, cabernet sauvignon .....................................  6€  27€ 
Cava ............................................................................................................................................  7,5€               34€
Champagne  ........................................................................................................................... 55€

Planches Gourmandes

Plaisirs sucrés 8,50€

Sur Assiette

Ardoises chaudes 

Apéro salaisons & fromage : 18€

Jambon espagnol, saucisson rosette, gouda, tapenade, 
houmous, mix olives, grissini

Apéro légumes végé : 17€ 

Légumes grillés et crudités, gouda, tapenade, houmous, 
grissini, mix olives, nachos et sauce ‘salsa’

Tiramisu au spéculoos
Gateau au chocolat & crème anglaise 
Dame Blanche et chocolat chaud
Vacherin vanille framboise & coulis de fruits rouges

Salade aux noix, jambon serrano et croquette de fromage ....... 16€
Pepper burger Angus, salade & frites   ....................................................  19€
Burger de légumes grillés, feta, pesto, salade & frites ........ 18€
Croustillant de volaille, pomme country, antipasti 
de courgettes au basilic ........................................................................................ 20€
L’américain préparé maison, frites  & salade ........................................... 20€
Ravioles Ricotta épinards et poêlée de champignons à l’ail ..... 17€                        

Calamars à la romana  : 9€
Citron vert et tartare maison - 7 pièces

Croustillant de poulet «panco» : 11€ 
Sauce barbecue maison  - 5 pièces

Nems de légumes : 8€
Sauce aigre douce - 7 pièces

Agenda complet 
des concerts 

Rejoignez le groupe         
la Jam du mardi!Sur le pouce

Chips: 3€ 
Paprika, Ketchup, Grills
Nachos & salsa: 4€

Demandez notre tableau de suggestions!

Allergènes: merci de demander au Staff



WHISKYS (5cl)

The Famous Grouse .................................. 7€
Johnnie Walker black label ..........  9€
Jack Daniels ......................................... 8€
Highland Park 12 ans ......................... 10€
+ coca ou soda  .............................. 1,5€

GINS (5cl)

Gordon ................................................... 7€
Buldogg ................................................. 8€
Hendrickx ............................................ 9€
Mare ........................................... 10€
+ Fever tree ................................................ 3€
Fleur de sureau - Méditéranéen -  Aromatic - Ginger  beer

+ Tonic   Nordic  ............................................. 2€  

MOCKTAILS
Virgin Mojito ................................................... 7€
Le chôse (pamplemousse, tonic)   ............   5€
Piña virgin Colada .............................. 7€

APERITIFS
Spritz ................................................................. 8,5€
Kir (cassis, violette ou pêche) ..........  5€
Martini blanc/rouge ............................ 5€
Ricard ............................................................. 4€
Passoa / Pisang / Batida ................... 6€ 
Campari ......................................................... 5€
+ soft 1,5€  /  + Jus 2€  / + Fever Tree 3€

ALCOOLS  &  DIGESTIFS
Vodka .................................................... 7€
Bailey’s / Amaretto   ................................  7€
Cointreau  ............................................. 7€
Calvados / Cognac VSOP ............. 8,5€ SOFTS

Eau plate / pétillante ........................  2,5€
Coca, Coca Zéro ................................. 2,5€
Spa citron ..................................................... 3€
Canada dry ............................................... 3€
Tonic ............................................................. 3€
Fuze Tea / Green / Pêche ...................... 3€
Red bull ......................................................... 4€
Fever tree .................................................................................... 4€
Fleur de sureau - Méditéranéen -  Aromatic - Ginger  beer

Jus de fruits Looza ............................... 3€
Orange, ananas, tomate,  fruit  de la passion, pommes-ceris-

es, pamplemousse.

CAFÉS .................................................     3€
Café / Espresso

THÉS   .....................................................    3€

Demandez notre boîte ! Menthe fraîche + 0,5€

Salles - Traiteur - Concerts - Services événementiels
Au coeur du Brabant wallon et dans votre lieu

www.lerideaurouge.be

Privatisez nos espaces! 

BIERES AU FÛT       	 	       25cl	       33cl          50cl

Lupulus pils ...................................................................       3,5€                 4€               6€
Chouffe.............................................................................       4,5€                  5€              7€
Lupulus  triple .........................................................          4,5€                  5€              7€
Lutgarde blanche  ..................................................          4€               4,5€           6,5€

 

Desperados 5,9% - 33cl ................... 6€
Westmael triple 9,5% - 33cl .............. 5€
Triple Karmeliet 8,4% - 33cl ................... 5€
Orval 6,2% - 33cl...................................... 5,5€
Sport Zot NA 0.4% - 33cl ...................... 4€
Trottinette blonde NA 0,4% - 33cl ............ 4€ 
Bière du moment .................... 25cl  4€/ 33cl  5€

COCKTAILS
Mojito ..................................................... 9€ 
Le Rideau Rouge passoa, cointreau, vodka, p.cerise  .  9€ 
Cuba libre rhum brun  5ans,  coca, lime ........... 9€
Caipirinha ............................................ 9€
Pina colada ........................................ 10€  
Le Ti-punch rhum agricole, sucre de canne, lime 10€
Moscow  Mule vodka, gingerbeer, jus de citron 11€
Dark and stormy Rhum, lime & ginger beer11€
Le Planteur ......................................... 12€
(Rhum diplomatico, jus d’ananas et passion, liqueur de vanille)

C a r t e  &  M e n u

BIERES BOUTEILLE
Lupulus Fructus  4.2%  -33cl ............... 4,5€
Lupulus Hopera 33cl ....................... 5€
Pêcheresse 2.5% - 25cl......................... 4€
Duvel 8,5% - 33cl ................................. 5€
Chimay bleue 9% - 33cl ....................... 5,5€
Lutgarde IPA 8% - 33cl .......................... 5€

RHUMS (5cl)

Rhum Blanc ............................................. 7€
Rhum Brun 5ans ................................ 7,5€
Diplomatico - Vénézuela ................... 9,5€ 
Trois  Rivères vsop  - Martinique .............       10€
Moulin du loup    -   Belgique .................... 9€


