
La carte d’automne
Menu complet – 39 €

Au choix parmi les mets précédés d’un *

Concerts · Restaurant · Événements

Entrées – 14 €

* Potage de butternut au curry et lait de coco, croûtons

grillés

Duo de croquettes aux crevettes grises (+3 €)

* Ravioles ricotta épinard, crème au parmesan

Plats – 23 €

* Tagliatelles fraîches, sauce à la crème de truffe et

chanterelles jaunes, copeaux de parmesan

* Waterzooi de poulet, pommes grenailles

Le Pepper burger, salade et frites

Burger végétarien, salade et frites

Desserts – 8,50 €

* Tiramisu au spéculoos

* Fondant au chocolat et crème anglaise

Vins du moment

Les Blancs

Vin maison - Sauvignon 25 €

Domaine Famille Fontaine -

Chardonnay Pays d’Oc

29 €

Douro DOC (Portugal) BIO 35 €

Un Douro ample et rond, aux saveurs d’abricot et de

poire.

Les Rouges

Vin maison - Côtes du Rhône 25 €

Vacqueyras M&M 34 €

Laudun M&M - Côtes du Rhône-

Villages

32 €

Montepulciano d’Abruzzo - vin

naturel

29 €

Insoumis Rouge · Mas Onésime ·

Faugères AOC (BIO) Magnum

65 €

« La cuisine, c’est quand les choses

ont le goût de ce qu’elles sont. »

— Curnonsky

LE RIDEAU ROUGE ·  LASNE


